SURIS

Produkto specifikacija

Produktas : Suris « Mozzarella »
1. Produkto apraSymas : Nenokintas, puskietis siiris, 45 % rieb.s.m., ~2,2 kg

2. Cheminés charakteristikos

Rodikliai Verté Analizés metodas
Drégme, % Max 48 Food Scan El
Sausos medziagos, % Min 52 -
Riebumas, s.m. % 45420 Food Scan El
Druskos kiekis, % 0,5-1,5 Food Scan El
3. Mikrobiologinés charakteristikos

Rodikliai Verté Analizés metodas

Listeria monocytogenes Néra 25g LST EN I1SO 11290-1
Salmonella Néra 25¢g LST EN ISO 6579
Koaguliaze gaminantys stafilokokai <100/g LST EN ISO 6888-1+Al

4. Jusliniai rodikliai

Spalva

Spalva- nuo baltos iki baltai gelsvos.

ISvaizda

Piesinys- Néra.

Bloko formos siiris, vilktas i plévele. Zievé lygi. Paviriius gali bati jtriikes, nelygus.
Konsistencija- vienalyté, elastinga, tvirta, gali buti pavienés akutés.

Kvapas ir skonis

Svelnus, pienartigitis

5. Sudedamosios dalys

Pasterizuotas pienas, bakterinis raugas, valgomoji druska, fermentas.

6. Pakavimas, Netto svoris

7. Transportavimo ir

8.Galiojimo laikas

laikymo temperatiira

~2,2kg surio blokas ivilktas i polimeriniy medziagy plévelg, 0...+4°C 60 pary
vakuume, supakuotas i bendra kartoning déz¢ po 4vnt

9. Maistingumo informacija, 100g

Energiné verté kJ/ kcal 1343 | 323

Riebalai/ 23,8/

I8 kuriy sociyjy riebaly rig§éiy, g 16,5

Angliavandeniai/ 2,2/

I8 kuriy cukry ,g 2,2

Baltymai, g 23,5

Druska, g 0,8

10. Atsekamumas

Etiketéje nurodyta pagaminimo data: XX XX XX XX diena- ménuo-metai- gamybos Nr.
Pareigos: Kokybés vadybininké

Vardas, pavardé:  Giedré Gaigaliené
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