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SPECIFIKACIJA

IST 303055649-16

JOGURTAS BIFI ACTIVE

T Teidimes

Lapasl
Lapy skaiéiusl

Cheminiai rodikliai J

Verté

| Analizés metodas/daznis

Jusliniai rodikliai:

Skonis ir kvapas

Pienarfigitis, gaivinantis. Gaminto su
priedais- jauciamas jdety priedy skonis ir
kvapas. Be paSalinio skonio ir kvapo.

LRZU Ministro jsakymas Nr. 3D — 165,
2003 04 17/ kiekviena gamyba

Konsistencija Vienalyté, klampi, sutrauka suardyta.

: Leidziami dujy burbuliukai. Pavirsiuje
galimas i¥riigy sluoksnelis (ne daugiau
kaip 2% jogurto kiekio)

Spalva(be priedo) Baltai gelsva.

Spalva( su priedais)

Atitinkanti priedo spalva

Fizikiniai- cheminiai rodikliai:

Pieno baltymy, ne maZiau kaip, %

1037- CH; LST EN ISO 8968-3:2007/ i§

be priedo 3,5 kiekvienos gamybos
su priedu 3,0
Pieno riebaly, ne maziau kaip, % Riebaly kiekio nustatymo rag&éiuose pieno
be priedo 23 produktuose instrukeija I 016- CH/ i§ kiekvienos
su priedu 2,0 gamybos
Titruojamasis rigitingumas isreikstas LST ISO /TS11869:2013;
pieno rigsties procentais ne maziau 0,6 1 027-CH Rigstingumo nustatymas/ kiekviena
kaip ,% gamyba
Aktyvusis rigstingumas, pH 4,55-42 LRZU Ministro jsakymas Nr. 3D — 303,
2006 07 25/ kiekviena gamyba
Terminio apdorojimo efektyvumas, neigiama Fosfatazés ir peroksidazes nustatymo intrukcija
peroksidazé 1042-SPGC/ kiekviena gamyba
Sausyjy medZiagy, ne maZiau % 19 1992 11 14 Europos Tarybos sprendimas Nr.
92/608/EEB Il priedas, 1 dalis
LST ISO 13580:2007/ 1 kartg per 10 dieny
Temperatiira, °C 0...+6 ZU ministro jsakymas Nr. 3D- 303,

2006 07 25/ kickviena gamyba

Fasavimas ir pakavimas

po 360g,130g

Atitinka Lietuvos higienos norma HN 16

Transportavimas:

Autofurgonais, laikantis greitai gendanciy

maisto produkty taisykliy, sanitarijos ir
higienos reikalavimy

HN 15

Laikymo salygos ir tinkamumo
vartoti trukmé

0..+6°C temperatdroje ne ilgiau kaip 14

pary nuo technologinio proceso pabaigos

IST 303055649-16

Mikrobiologiniai rodikliai:

Pienariigi¢iy bakterijy skaicius ,

ne maziau kaip KVS/g 107 LST ISO15214:2009/ 1 kartg per ménesj
Bifidobakterijy ne maZiau kaip LST 1SO 29981:2010/ 1 karta per ménesj
KVS/g 108

Koliforminés bakterijos, KSV/g

n=5, c=2, m=10, M=10%

LSTISO 4831:2006/ 1 karta per ménesj

Mielés ir pelesiniai grybai, KSV/g

n=5, ¢=2, m=102, M=10?

LSTISO 6611:2004/ 1 karta per ménesj

Salmonella, 25g Neturi biti LST ISO 6579:2003/ AC 2006/ P:2007 / karta per
ketvirtj
Enterobakterijos,1g n=5, ¢=0, m=10 LST ENISO 21528-2:2009/ karta per ketvirtj

Listeria monocytogenes, 25g

Neturi biti

LST EN ISO 11290-1:2003/A1:2004/ P:2005/
kartg per ketvirtj

sudarandiy vienety skaiCius.

Pastabos: n— méginj sudarangiy vienety skaitius; c— méginio vienety, Kuriy vertés yra tarp m ir M, skaigius; m- didziausias leidziamas mikrobiologinis
kriterijus visuose tyrimui paimtuose méginio vienetuose, isreidkiamas indikuojamy mikroorganizmy skaiciumi konkre¢iame tiriamo maisto produkto
kiekyje (1 g arba 1 ml). Rezultatas patenkinamas, kai mikroorganizmy skaicius nevirSija m; M- didziausias leidZiamas mikrobiologinis kriterijus visuose
tyrimui paimtuose méginio vienetuose, isreiskiamas indikuojamy mikroorganizmy skai¢iumi konkre¢iame tiriamo maisto produkto kiekyje (1 garba 1
ml). Rezultatas nepatenkinamas, kai viename ar keliuose méginio vienetuose mikroorganizmy skaicius yra lygus M arba didesnis; KSV- kolonijas
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