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     I.      IDENTYFIKACJA / IDENTIFICATION
	NAZWA PRODUKTU/ PRODUCT NAME
	NEKTAR  BRZOSKWINIOWY 50% /

PEACH NECTAR 50%

	KLIENT / CUSTOMER
	SANITEX

	PRODUCENT / PRODUCER
	SOKPOL SP. z o.o.


II. DEKLARACJA / DECLARATION

	Deklarujemy, że produkt wyprodukowano zgodnie ze standardami higienicznymi i jakościowymi, produkt przeznaczony do konsumpcji przez ludzi. Produkt spełnia wymagania Rozporządzeń 178/2002/WE; 852/2004/WE
The declarated product is made under standards of hygiene and quality and is suitable from human consumption. Produkt is conformed to the European norm number: 178/2002/WE; 852/2004/WE


III.      PARAMETRY ORGANOLEPTYCZNE / ORGANOLEPTIC PARAMETERS

	KOLOR/ APPEARANCE
	Pomarańczowo – brązowy / Orange - brown

	SMAK / TASTE
	Charakterystyczny dla produktu, bez posmaków obcych/ Characteristic to the produkt,free of foreign taste

	ZAPACH/ SMELL
	Charakterystyczny dla produktu, bez zapachów obcych/ Characteristic to the produkt, free of foreign smell

	KONSYSTENCJA/ CONSISTENCY
	Płyn / Liquid


IV. PARAMETRY FIZYKO –CHEMICZNE / PARAMETERS PHYSICS-CHEMICALS

	Bx / refractometric brix
	Min 9,50%



	Kwasowść ogólna (kwas cytrynowy) / Acidity (citric acid)
	Min 2,3 g/l

	Zawartość cukru dodanego  / / content  added sugar
	Max. 5 g/100 ml

	Zawartość owoców / Fruit content
	50%


     V.      SKŁAD / INGREDIENTS

	SKŁAD / INGREDIENTS
	Woda, zagęszczony przecier brzoskwiniowy, cukier (C) i/lub syrop glukozowo-fruktozowy (S),  regulator kwasowości: kwas cytrynowy, przeciwutleniacz: kwas askorbinowy. / Water, concentrate peach puree, glucose – fructose syrup (S) and/ or sugar ( C), acidity regulator: citric acid antioxidant: ascorbic acid.




      VI.       OBJETOŚĆ / VOLUME
	OBJETOŚĆ / VOLUME
	1 L


     VII.      MIKROBIOLOGIA / MICROBIOLOGICAL VALUES

	MIKROBIOLOGIA / 

MICROBIOLOGICAL VALUES
	Bakterie / Microorganism

Maksymalny poziom / Max value

         (1g)

Ogólna liczba bakteri tlenowych/Total count aerobic

≤ 50
Drożdże/Yeast   

≤ 10
Pleśnie /Mould

≤ 10
Bakterie beztlenowe przetrwalnikujące / anaerobic sporeformers
< 1



     VIII.  ŚREDNIA WARTOŚĆ ODŻYWCZA/ AVERAGE NUTRITION VALUE 
	Wartość odżywcza / Nutrition value
	w 100 ml produktu / in 100 ml of product 

	Wartość energetyczna / Energy value
	180 kJ / 42kcal

	Tłuszcz / Fat
	< 0,5 g

	w tym kwasy tłuszczowe nasycone / of witch saturates
	0 g

	Węglowodany / Carbohydrate
	9,8 g

	w tym cukry / of witch sugars
	9,6 g

	Białko / Protein
	< 0,5 g

	Sól / Salt
	0,02 g


     IX. TERMIN PRZYDATNOŚCI DO SPOŻYCIA I WARUNKI  

         PRZECHOWYWANIA / SHELF LIFE AND STORAGE RECOMMENDATIONS
	TERMIN PRZYDATNOŚCI DO SPOŻYCIA I WARUNKI  PRZECHOWYWANIA /
SHELF LIFE AND STORAGE RECOMMENDATIONS
	Temperatura przechowywania i transportu / Temperature 

storage and transportation

Termin przydatności do spożycia: / Shelf life:
	Temperatura otoczenia /

ambient temperature
12 miesięcy od daty produkcji / 12 mounths from the date of production
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