SPECIFIKACIJA


ŠALTIBARŠČIŲ KEFYRAS  6.0 %

Gamintojas: UAB „Rivona“ Alytaus pieninė Putinų g.33, Alytus, LT-61275, Lietuva
 Šaltibarščių kefyras 6.0 %  pagamintas iš kokybiškos žaliavos- karvės pieno, atitinkančios 2004 m. balandžio 29 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamento (EB) Nr. 853/2004 nustatančio konkrečius gyvūninės kilmės maisto produktų higienos reikalavimų, laikantis įmonės standarto ir gamybos technologijos instrukcijų.

 Juslinė charakteristika:

Skonis ir kvapas– pienarūgštis, gaivinantis, aštrokas, be pašalinio skonio ir kvapo. 

 Konsistencija- vienalytė suardyta sutrauka, leidžiami dujų burbuliukai, paviršiuje- išrūgų sluoksnelis

 Spalva- balta arba balta su gelsvu atspalviu.

Cheminės savybės:

Riebalai, %  
ne mažiau kaip 6,0
  
baltymai, ne mažiau kaip, %              2,7 

Titruojamas rūgštingumas, išreikštas        0,6

 pieno rūgšties%, ne mažiau kaip

 pH
4.65-4.20

Mikrobiologinės  savybės: 

Koliforminės  bakterijos, 1 g
<1

Enterobakterijos, 1g
<10

Listerija monocytogenes, 25 g   
turi nebūti

Mielės KSV/g, ne mažiau kaip, vnt     104
Kefyro grybelių kultūrų bei kitų grynų 

pienarūgščių bakterrijų kultūrų

 mikroorganizmų skaičių suma, 

ne mažiau kaip, KSV/g                          107
Sudedamosios dalys:  pienas, kefyro raugas
Alergenai: pienas ir jo produktai

GMO: produkto sudėtyje nėra genetiškai modifikuotų organizmų, jo gamybai nėra naudojamos sudėtinės dalys, turinčios savyje GMO ar gautos iš GMO

Vidutinis maistingumas 100g:

 energinė vertė 339kJ/82kcal; riebalų 6,0g, iš jų sočiosios riebalų rūgštys 3.6g; angliavandenių 4.1g, iš jų cukrų 4,1g; baltymų 2.9 g; druskos 0,01g.

Įpakavimas:   polimėrinių medžiagų maišeliai po 1 kg.; 
Galiojimo laikas: nuo pagaminimo datos 16 parų laikomo prie 0-+ 6˚C temperatūroje.

Transportavimo sąlygos: visų rūšių dengtas transportas, nepažeidžiant produkto laikymo sąlygų 
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