Product / Produkt

MH White Chocolate Pistachio 1.4L 6/K PL UTZ

Product number / Numer produktu 31014527
Date / Data: 27.02.2020
PRODUCT SPECIFICATION/ SPECYFIKACJA PRODUKTU EN PL
BRAND / MARKA Manhattan

LEGAL DENOMINATION / NAZWA PRAWNA

White chocolate ice cream and pistachio ice cream

Lody z biatg czekolady i lody pistacjowe

NET QUANTITY / ZAWARTOSC NETTO

1400 mle /700 g e

SHELF LIFE / OKRES TRWALOSCI

24 months

24 miesigce

MANUFACTURER / PRODUCENT

Froneri Polska Sp. z 0.0., ul. Wojska Polskiego 3, 39-300 Mielec
Polska/ Polsko/ Pol'sko/ Poola/ Polija/ Lenkija/ Lengyelorszag

CONSUMER SERVICES CONTACT / SERWIS KONSUMENTA

CONTACT US:
www.froneri.pl

STORAGE CONDITIONS / WARUNKI PRZECHOWYWANIA

Keep frozen under -18°C. Do not re-freeze once defrosted.

Przechowywac w temperaturze ponizej -18°C. Chroni¢ przed
rozmrozeniem.

STATEMENTS/OSWIADCZENIA

This produkt is GMO free.

Produkt nie zawiera, ani nie jest wyprodukowany z GMO.

This product is not irradiated.

Produkt nie poddany napromieniowaniu.

PROCESS - FOOD SAFETY FEATURES /
PROCES - CECHY BEZPIECZENSTWA ZYWNOSCI

Product pasteurized, packaged cold, frozen

Produkt pasteryzowany, pakowany na zimno, zamrozony.

USE BY CONSUMER / CUSTOMER//
UZYCIE PRZEZ KONSUMENTA / KLIENTA

Ready for consumption

Gotowy do spozycia

PLANNED MARKET / PLANOWANY RYNEK

general public, different countries, not indicated for people
allergic to: milk, soy, peanuts, nuts, eggs and gluten

ogot spoteczeristwa, rézne kraje, nie wskazane dla oséb majacych
alergie na: mleko, soje, orzeszki ziemne, orzechy, jaja oraz gluten

MICROBIOLOGICAL STANDARDS / WYMAGANIA
MIKROBIOLOGICZNE according to 2073/2005

If Legislation of the selling markets are different or more stringent,
then these must be applied. / Jesli przepisy dotyczqce rynkéw zbytu sq
inne lub bardziej rygorystyczne, naleiy je stosowac.

Salmonella
Not present in 25 g

Salmonella
Nieobecnew 25 g

Listeria monocytogenes
Not present in 25 g

Listeria monocytogenes
Nieobecne w 25 g

INGREDIENT LIST / LISTA SKLADNIKOW:

Ingredients: reconstituted skimmed milk, water, sugar,
coconut fat, glucose syrup, whey powder (from milk), white
chocolate (2%){sugar, cocoa butter, whole milk powder,
emulsifier (E 322)), pistachio paste (0,2%), emulsifier (E 471),
stabilizers (E 410, E 412, E 407a), flavours, colours (E 141, £
160a).

Sktadniki: mieko odttuszczone odtworzone, woda, cukier, tiuszcz
kokosowy, syrop glukozowy, serwatka w proszku (z mleka), biata
czekolada (2%)(cukier, tluszcz kakaowy, petne mleko w proszku,
emulgator (E 322)), pasta pistacjowa (0,2%), emulgator (E 471),
stabilizatory (E 410, E 412, E 407a), aromaty, barwniki (E 141, E 160a).

ALLERGENS INFORMATION / INFORMACIA O ALERGENACH

PRODUCT CONTAINS / PRODUKT ZAWIERA

milk, pistachio

mleko, pistacje

MAY CONTAIN / MOZE ZAWIERAC

peanuts, other nuts, soya, eggs and cereals containing gluten

orzeszki ziemne, inne orzechy, soje, jaja i zboza zawierajace gluten

COUNTRY OF ORIGIN OF THE PRODUCT / KRAJ POCHODZENIA
PRODUKTU:

Made in Poland.

Wyprodukowano w Polsce.

COUNTRY OF ORIGIN OF PRIMARY INGREDIENT / KRAJ
POCHODZENIA PODSTAWOWEGO SKELADNIKA:

White chocolate and pistachio paste come from EU.

Biata czekolada i pasta pistacjowa pochodzg z UE.

PRODUCT PARAMETERS / PARAMETRY PRODUKTU

NET WEIGHT / WAGA NETTO 700¢g Dopuszczalne odchylenie (T1) = -15 g
NETVOLUME / GRIETOSCNETTO 1400 mi Dopuszczalne odchylenie (T1) = -21 ml
MILK FAT [%] - CALCULATED [ TEUSZCZ MLECZNY [%)] - Z OBLICZEN 02

TRANS FATTY ACIDS [%] / 100 g of total fat (without animal origin) |

KWASY TtUSZCZOWE TRANS [%] / 100 g tluszcau (z wyjgtkiem

pochodzenia zwierzecego) <lg

NUTRITION INFORMATION / WARTOSC ODZIYWCZA

Per 1008 /W 100 g Per serving / W porcji |RI per ser\r‘iAng,f RWS
S50g w porcji 50 g
800k 403 kJ 5% Energy Energia
191 keal 96 keal
S3g 478 7% Fat Tluszcz
8,lg 4,1g 21% - of which saturates - w tym kwasy tluszczowe nasycone
25g 12g 5% Carbohydrate Weglowodany
20g 10g 11% - of which sugars - w tym cukry
<0,5¢ <0,5g - Dietary Fibre Btonnik
2,1g lig 2% Protein Biatko
0,13 g 0,06g 1% Salt S6l
*RI - Reference Intake. Reference Intake of an average adult * Referencyjna wartosc spozycia dla przecietnej osoby dorostej (8400 ki/
(8400 kJ / 2000 kcal). 2000 kcal).
Pack contains 14 portions. Opakowanie zawiera 14 porcji.
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SENSORIC STANDARDS / CECHY ORGANOLEPTYCZNE

SHAPE AND APPEARANCE / KSZTALT | WYGLAD spiral crown, visible partition of both mixes spiralna korona, widoczny rozdziat obu mikséw,
TEXTURE / TEKSTURA, STRUKTURA smooth, homogeneous, without ice crystals jednolita, homogenna, bez krysztatkéw lodu i grudek
COLOUR / BARWA mix white chocolate - white, mix z biata czekolada - biaty,

mix pistachio - light green mix pistacjowy - jasnozielony
TASTE AND FLAVOUR / SMAK | ZAPACH sweet, white chocolate - pistachio stodki, smak biatej czekolady - pistacjowy

PACKAGING DETAILS / OPAKOWANIE

PACKAGING MATERIAL/MATERIAL OPAKOWANIOWY single product: paper cup with PE layer; PP lid; pojedyriczy produkt: kubek papierowy z warstwa PE; dekiel PP;
PET/PE laminate laminat PET/PE
outer case: corrugated cardboard with automatic bottom karton zbiorczy: karton z tektury falistej z dnem automatycznym
WEIGHT OF PRIMARY PACKAGING / WAGA OPAKOWANIA a2g

BEZPOSREDNIEGO

NUMBER OF PIECES IN CARTON /ILOSC SZTUK W KARTONIE 6
NUMBER OF CARTONS ON LAYER/ ILOSE KARTONOW NA WARSTWIE |11

NUMBER OF LAYERS ON THE PALLET / ILOSC WARSTW NA PALECIE 7

NUMBER OF CARTONS ON THE PALLET /ILOSC KARTONOW NA 77
PALECIE
NUMBER OF PIECES ON THE PALLET / ILOSC SZTUK NA PALECIE 462

We herewith can confirm that the product complies with the following regulations in the latest version in force/ Potwierdzenie 2godnosci produktu i jego sktadnikéw z nastepujacymi regulacjami prawnymi:

1. Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 178/2002 2 dnia 28 stycania 2002 r. ustanawiajace ogélne zasady i wy ia prawa 2 sciowego, powotujgce Europejski Urzad ds. i a Zywnoci oraz ust; iajace procedury w zakresie
bezpieczenstwa zywnosci /

Regulation (EC) No 178/2002 of the European Parliament and of the Council of 28 January 2002 laying down the general principles and requirements of food law, establishing the European Food Safety Authority and laying down procedures in matters of food safety.
2. Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 852/2004 z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie higieny srodkéw spoiywezych /

Regulation (EC) No 852/2004 of the European Parliament and of the Council of 29 April 2004 on the hygiene of foodstuffs.

3. Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 1881/2006 2 dnia 19 grudnia 2006 r. ustalajgce najwyisze dopuszczalne poziomy niektérych zanieczyszczen w Srodkach spozywezych (z poiniejszymi zmianami) /

Commission Regulation (EC) No 1881/2006  dnia 19 grucnia 2006 r. of 19 Decemnber 2006 setting maximum levels for certain contaminants in foodstuffs.

4. Rozporzadzenie Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1333/2008 z dnia 16 grudnia 2008 r.

w sprawie dodatkéw do Zywnosci (z péiniejszymi zmianami) /

Regulation (EC) No 1333/2008 of the European Parliament and of the Council of 16 December 2008 on food additives (with further amendments),

5. dzenie Parl £ jskiego i Rady (WE) nr 1334/2008 2 dnia 16 grudnia 2008 r,

w sprawie sradkow h i niektérych sktfadnikéw zywnosci o wiasciwosciach aromatyzujgcych do uzycia w oraz na srodkach spozywczych oraz zmieniajace rozporzadzenie Rady (EWG) nr 1601/91, rozporzadzenia (WE) nr 2232/96 oraz (WE) nr 110/2008
oraz dyrektywe 2000/13/WE (z péZniejszymi zmianami) /

Regulation (EC) Mo 1334,/2008 of the Eurcpean Parliament and of the Council of 16 December 2008 on flavourings and certain food ingredients with flavouring properties for use in and on foods and amending Council Regulation (EEC) No 1601/91, Regulations (EC) No
2232/96 and (EC) No 110/2008 and Directive 2000/13/EC (with further amendments),

6. Rozporzadzenie (WE} nr 1935/2004 Parlamentu Eurcpejskiego i Rady z dnia 27 paidziernika 2004 r.

w sprawie materiatow i wyrebow przeznaczonych do kontaktu z iywnoscia oraz uchylajace dyrektywy 80/530/EWG i 89/109/EWG. Wersja skonsolidowana z 17.04.2009 /

Regulation (EC) No 1935/2004 of the European Parliament and of the Council of 27 October 2004 on materials and articles intended to come into contact with food and repealing Directives 80/590/EEC and 89/103/EEC {consolidated version of 7 August 2009).

7. Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 2023/2006 z dnia 22 grudnia 2006 r. w sprawie dobrej praktyki produkeyjnej w odniesieniu do materiatéw i wyrobéw przeznaczonych do kontaktu z 2ywnoscig /

Commission Regulation (EC) No 2023/2006 of 22 December 2006 on good manufacturing practice for materials and articles intended to come into contact with food.

8. Rozperzadzenie Komisji (WE) nr 10/2011 z dnia 14 stycznia 2011 r. w sprawie materiatow | wyrobéw z tworzyw sztucznych przeznaczonych do kontaktu = 2ywnoscia /

Commission Regulation {EU) No 10/2011 of 14 January 2011 on plastic materials and articles intended to come into contact with food.

Kiedy / When Kto / Who
D. Radwariska ~ B
AR P ISaATH G 23.01.2020 Senior declaration specialist !‘\W
Zatwierdzit / Approved by A. Filipsw
23.01.2020 NPD Manager
S M. Pelc
S Rl 23.01.2020 QA Manager
Ostatnia aktualizacja /weryfikacja D. Radwariska
Last updated / verificated by 27.02.2020 Senior declaration specialist
Przyczyna aktualizacji / zmiana terminu przydatnosci do spoiycia
Reason of update change of shelf life
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