PR-01.F05:04

	[image: ]
	Žemaitijos pienas, AB
Sedos g. 35, LT-87101 Telšiai
T. +370-444-22 201
F. +370-444-74 897
E. info@zpienas.lt
Įmonės kodas 180240752
PVM mokėtojo kodas LT802407515
A. s. LT764010042800060281
AB DNB bankas
Banko kodas 40100

	Leidimo data 2015 02 02 (2015 01 13/9)
	1 leidimas



	Produkto pavadinimas
	Kietas sūris ,,Džiugas“ 40% rieb. s. m. brandintas 18 mėn.          Piquant 180g

	Specifikacijos parengimo data
	2016 05 18

	Specifikacija skirta
	UAB „Sanitex“

	Bendrosios savybės
	Brandintas vidutinio riebumo, kietas pieno gaminys (galintis turėti dangą arba apvalkalą), kuriame išrūgų baltymų ir kazeino santykis yra ne didesnis kaip piene, gaunamas iš normalizuoto pagal riebumą ir pasterizuoto karvių pieno.

	Eil. Nr.
	Kokybės rodikliai
	Aprašymas

	1.
	Organoleptiniai rodikliai 

	1.1.
	Skonis
	Grynas, aštrokas, gali būti jaučiamas lengvas sūrumas, nurijus jaučiamas gomurio kutenimas ir aitrumas, gali būti jaučiami traškūs kalcio druskų kristalėliai. Kvapas grynas, aštrokas, aitrokas.

	1.2.
	Konsistencija
	Sūrio masė kieta, standi, vienalytė, sausoka, gerai lūžtanti.

	1.3.
	Spalva	
	Nuo gelsvos iki kreminės, prie žievės šiek tiek intensyvesnė.  

	2.
	Cheminiai /fizikiniai rodikliai

	
	Parametrai
	Dydis
	Min/
max
	Tyrimo metodai
	Teisės aktai

	2.1.
	Riebumas s. m., %
	40
	38÷42
	LST EN ISO 1735; LST ISO 11870
	Įmonės savikontrolės sistema;


	2.2.
	Drėgmė, %
	33
	31÷35
	LST EN ISO 5534; DI18-4LA;  
	

	2.3.
	Maistinės druskos kiekis  %
	2,0
	1,8÷2,2
	LST EN ISO 5943; 
MI 13LA;  
	

	Pastaba:

	3.
	Mikrobiologiniai rodikliai

	
	Parametrai
	Dydis
n     c     m     M
	Tyrimo metodai
	Teisės aktai

	3.1.
	Koliforminių bakterijų sk./0,001g
	Turi nebūti
	MI17LA
	Įmonės savikontrolės sistema;

	3.2.
	Salmonella/25g
	5     0      0        0
	LST ISO 6579;  
	Komisijos reglamentas (EB) Nr. 2073/2005  ir (EB)1441/2007 ir (ES) Nr. 365/2010;

	3.3.
	L. monocytogenes/25 g
	5     0      0        0
	LST ISO 11290
	

	3.4.
	E. coli KSV sk./1 g
	≤1x10²
	LST ISO 16649-2
	

	4.
	Sudedamosios dalys

	4.1.
	Pienas, druska, raugas, fermentas.

	5.
	Alergenai ir GMO

	5.1.
	Alergenai
	Yra/ Nėra
	Kryžminė tarša

	5.1.1.
	Glitimo turintys javai
	Nėra
	Nėra

	5.1.2.
	Vėžiagyviai ir jų produktai
	Nėra
	Nėra

	5.1.3.
	Kiaušiniai ir jų produktai
	Nėra
	Nėra

	5.1.4.
	Žuvys ir jų produktai
	Nėra
	Nėra

	5.1.5.
	Žemės riešutai ir jų produktai
	Nėra
	Nėra

	5.1.6.
	Sojų pupelės ir jų produktai
	Nėra
	Nėra

	5.1.7.
	Pienas ir pieno produktai (įskaitant laktozę)
	Yra 
	Yra 

	5.1.8.
	Riešutai ir jų produktai
	Nėra
	Nėra

	5.1.9.
	Salierai ir jų produktai
	Nėra
	Nėra

	5.1.10.
	Garstyčios ir jų produktai
	Nėra
	Nėra

	5.1.11.
	Sezamo sėklos ir jų produktai
	Nėra
	Nėra

	5.1.12.
	Sieros dioksidas ir sulfitai (>10ppm)
	Nėra
	Nėra

	5.1.13.
	Lubinai ir jų produktai
	Nėra
	Nėra

	5.1.14.
	Moliuskai ir jų produktai
	Nėra
	Nėra

	5.2.
	Produktas pagamintas be GMO turinčių ingredientų,

	6.
	Apdorojimas

	6.1.
	-

	7.
	100 g vidutinis maistingumas

	7.1
	Energinė vertė kJ/kcal
	1528/367

	7.2.
	Riebalai,g
	26

	
	Iš kurių:
	

	7.2.1.
	- sočiųjų riebalų rūgščių, g
	17,6

	
	Iš kurių:
	

	7.3.1.
	- cukrų, g 
	0

	7.4.
	Skaidulinės medžiagos, g
	-

	7.5.
	Baltymai, g
	33

	7.6.
	Druska, g (druskos ekvivalentas)
	2,0

	8.
	Kilmės šalis
	
	

	8.1.
	Lietuva
	
	

	9.
	Pakavimas
	
	

	9.1.
	Polimerinių medžiagų termo-susitraukiančios medžiagos maišeliai, vakuumas. 180 g.

	9.2.
	Etiketė

	9.3.
	Kartoninė dėžutė 

	9.4.
	Kartoninė dėžė

	9.5.
	Tarinė etiketė

	9.6.
	Paletė

	10.
	Laikymas

	10.1.
	(0 ÷ +6) °C temperatūroje. 

	10.2.
	Sandėliuoti tik maisto produktų sandėliavimui pritaikytose patalpose, veiksmingai atskirtus nuo kitų, stiprų kvapą turinčių maisto produktų (žuvies, mėsos, rūkytų gaminių ir kt.). Produktą sandėliuoti reikalavimų neatitinkančiose patalpose griežtai draudžiama!
Pastaba. Pakuojant ir kraunant leidžiami trumpalaikiai temperatūros svyravimai ne daugiau kaip 3 ºC.




	11.
	Transportavimas 

	11.1.
	Produktą transportuoti (0 ÷ +6) °C (tarptautiniais maršrutais – ne aukštesnėje kaip +4°C) temperatūroje maisto produktams tinkamose transportuoti transporto priemonėse.

	12.
	Vartojimo terminas

	12.1.
	90 parų laikant (0 ÷ +6) °C temperatūroje.

	13.
	Vartotojai

	
	
	Taip/ Ne
	Sertifikatas

	13.1.
	Kosher
	Taip
	-

	13.2.
	Vegetarai
	Taip
	-

	13.3.
	Halal
	Taip
	-

	13.4.
	Veganai
	Ne
	-

	13.5.
	Celiakija 
	Taip
	-

	14.
	Maisto saugos ir kokybės sistema

	
	
	Sertifikuota
	Sertifikuota nuo

	14.1.
	ISO 9001
	Taip
	2009

	14.2.
	ISO 22000
	Taip
	2009

	14.3.
	FSSC 22000
	Taip
	2012

	14.4.
	IFS
	Taip
	2014

	15.
	Teisiniai reikalavimai

	15.1.
	EUROPOS PARLAMENTO IR TARYBOS REGLAMENTAS (EB) Nr. 853/2004 nustatantis konkrečius gyvūninės kilmės maisto produktų higienos reikalavimus, patvirtintas 2004 04 29.

	15.2.
	EUROPOS PARLAMENTO IR TARYBOS REGLAMENTAS (EB) Nr. 852/2004 dėl maisto produktų higienos, patvirtintas 2004 04 29.

	Pastaba: visi teisiniai dokumentai taikomi su vėliausiai galiojančiais pakeitimais






Parengė:                                              .                                                                           
                 Pareigos, v. pavardė, parašas
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