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PRODUKTAS:		Padažas „Garlic sauce“ česnakinis		

[bookmark: _GoBack]SUDEDAMOSIOS DALYS: vanduo, rapsų aliejus (40%), česnakų-svogūnų prieskonių mišinys (10%) (vanduo, česnakai, gliukozės sirupas, druska, modifikuotas kukurūzų krakmolas, natūrali česnakų-svogūnų kvapioji medžiaga, svogūnų laiškai, pipirai, rūgštingumą reguliuojančios medžiagos (citrinų rūgštis, natrio citratas, kalcio citratas), actas, tirštikliai (pektinas, ksantano derva)), cukrus, modifikuotas kukurūzų krakmolas, druska, kiaušinių trynių milteliai su gliukozės sirupu, rūgštingumą reguliuojančios medžiagos (acto rūgštis, citrinų rūgštis), natūrali česnako kvapioji medžiaga, konservantas – kalio sorbatas, tirštikliai (ksantano derva, pupenių derva), natūrali kvapioji medžiaga (čili ekstraktas).

FIZIKO –CHEMINIAI RODIKLIAI:
Riebalai, %									ne mažiau kaip 40
Rūgštingumas, (perskaičiavus  į acto rūgštį), % 				0,3 – 0,7
Druska, %   									1,3 – 1,9
pH 										3,5 – 3,7
Sorbo rūgšties, ne daugiau kaip, g/kg						2,0
Grynasis kiekis, g 								420 ± 12,6, 500 ± 15

MIKROBIOLOGINIAI RODIKLIAI:
Turi atitikti  HN 26:2006 "Maisto produktų mikrobiologiniai kriterijai (Žin., 2006, Nr. 31-1096) ir 2005 m. lapkričio 15 d. Komisijos reglamento (EB) Nr. 2073/2005 dėl maisto produktų mikrobiologinių kriterijų reikalavimus.
Koliforminių bakterijų skaičius 1g produkto, ne daugiau kaip 1x10
Bendras mikroorganizmų skaičius  1g produkto, ne daugiau kaip 5x 104
Salmonella 25g neturi būti 
Mielių 1g  ne daugiau 5 ×102
Pelėsių 1g, ne daugiau <50

JUSLINIAI RODIKLIAI:
Išvaizda ir konsistencija: vienalytis, pastos tipo arba grietinės tipo produktas su įdėtų priedų dalelėmis, prieskoniais arba be jų.
Leidžiami atskiri burbuliukai.
Skonis ir kvapas: švelnaus skonio, silpnai rūgštus, nekartus su atitinkamu esančių priedų ir prieskonių arba be jų skoniu bei kvapu;
Spalva: nuo baltos iki gelsvai kreminės spalvos arba gelsvai kreminė su 	atskiromis įvestų priedų ir prieskonių dalelėmis visoje produkto masėje.

ĮPAKAVIMAS:               daugiasluoksnis buteliukas

INFORMACIJA APIE VIDUTINĮ PRODUKTO MAISTINGUMĄ 100 g:
	
	Vidutinis kiekis 
100 g

	Energinė vertė/ Energy value (kJ)
	1655

	Energinė vertė/ Energy value (kcal)
	401

	Riebalai/ Fat (g)
	40

	Iš kurių sočiųjų riebalų rūgščių / Of which saturates (g)
	3

	Angliavandeniai/ Carbohydrates (g)
	9

	Iš kurių cukrų / Of which sugars (g)
	6

	Baltymai/ Protein (g)
	0,3

	Druska/ Salt (g)
	1,6





PRODUKTO INFORMACIJA APIE ALERGENUS:
	Gliteno turintys javai ir jų priedai                                 
	Ne 

	Vėžiagyviai ir jų produktai                       
	Ne

	Kiaušiniai ir jų produktai                                      
	Taip 

	Žuvis ir jos produktai             
	Ne

	Žemės riešutai ir jų produktai        
	Ne

	Sojų pupelės ir jų produktai 
	Ne

	Lubinai              
	Ne

	Moliuskai    
	Ne

	Pienas ir jo produktai (įskaitant laktozę)                             
	Ne

	Riešutai ir jų produktai        
	Ne

	Salierai ir jų produktai       
	Ne

	Garstyčios ir jų produktai       
	Ne

	Sezamo sėklos ir jų produktai       
	Ne

	Sieros dvideginis ir sulfitas, kurių koncentracija didesnė kaip 10 mg/kg arba 10 mg/litre, išreikšti kaip SO2   
	Ne 



VARTOJIMO REKOMENDACIJOS/PARUOŠIMAS: 
Pilnai paruoštas vartojimui. Galima naudoti kitų patiekalų gamybai. Prieš vartojimą suplakti ir nuimti apsauginę plėvelę esančią po dangteliu.

PRODUKTO INFORMACIJA APIE GMO:  
GMO nėra.

LAIKYMO SĄLYGOS:	
Nuo 0ºC iki +8° C temperatūroje, saugoti nuo tiesioginių saulės spindulių.

TINKAMUMO VARTOTI TERMINAS: 	
270 dienos, jei pakuotė nepažeista.

Gaminys pagamintas laikantis standarto ĮST 161612618-32 : 2009, gamybos sąlygos atitinka RVASVT (HACCP) standartų reikalavimus. 
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