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Výrobce / Producer Bonavita, spol. s r.o., Hlavní 32, 251 63 Kunice - Vidovice 

Země původu / 

Country of origin 
Druh / Kind Skupina / Group Podskupina / Subgroup 

Česká republika / 
Czech Republic 

Trvanlivé pečivo / 
Durable pastry 

Extrudované výrobky / 
Extruded products 

Obilné lupínky / Cereal 
flakes 

1. POPIS VÝROBKU / PRODUCT DESCRIPTION 

Název / Name CORN FLAKES / CORN FLAKES 

Popis / Description Křupavé cereální lupínky nepravidelného tvaru. / Crispy cereal flakes of irregular shape. 

Složení / Ingredients 
Kukuřičná krupice (92,5%), cukr, jedlá sůl s jódem (jedlá sůl, jodičnan draselný), ječný 
sladový výtažek, minerální látka: uhličitan vápenatý. / Corn grits (92.5%), sugar, iodized 

salt (edible salt, potassium iodate), barley malt extract, mineral: calcium carbonate  

Určení / Determined for 
Není vhodné pro spotřebitele s bezlepkovou dietou. / Not suitable for consumers with glu-
ten-free diet. 

Alergologické 

informace / Allergy 

information 

Výrobek obsahuje obiloviny obsahující lepek. Výrobek může obsahovat stopy sóji, mléka 

a výrobků z něj, arašídů a lískových ořechů. / Product contains cereals containing glu-

ten. Product may contain traces of soya, milk and dairy products, peanuts and hazel 

nuts. 

Způsob užití / Way of 

use 
Přímá spotřeba bez dalších úprav. / Direct consumption without further treatment. 

Doba minimální  

trvanlivosti / Shelf life 

12 měsíců od data výroby. (Minimální trvanlivost do:) / 12 months from production date 
(Best before). 

Balení / Package dle dohody/ by agreement                                                                                                                                  

Obaly / Packaging 

Veškeré použité obaly přicházející do styku s potravinou splňují nařízení Komise EU č. 
10/2011 o materiálech a předmětech z plastů určených pro styk s potravinami, dále obaly 
splňují zákon 477/2001 O obalech v platném znění. / All used packaging in contact with 
food comply with EU Commission Regulation No. 10/2011 on materials and articles 
intended to come into contact with food, as well as packaging comply with the law 
477/2001 on waste as amended. 

Skladování / Storage 

Výrobek musí být skladován v suchých čistých skladech při teplotě max. 25 °C 
a maximální relativní vlhkosti 75 %, odděleně od aromatických látek. (Skladujte v suchu)/ 
The product must be stored in clean dry storage at 25 °C max 
and maximum relative humidity of 75%, apart from the aromatic substances.(Store in a 
dry place) 

Přeprava / Transport 

Výrobky se přepravují v krytých, čistých a suchých přepravních prostředcích určených 
pouze pro přepravu potravin, prostých pachů a skladištních škůdců, odděleně od látek, 
které by mohly narušit jakost produktu. / The products are transported in covered, clean, 
dry means of transport intended only for transportation of food, simple odor and pest con-
trol warehouse, away from substances that could impair the quality of the product. 

2. SENZORICKÉ VLASTNOSTI / SENSORY PROPERTIES 

Vzhled / Appearance Křehké lupínky nepravidelného tvaru / Crispy flakes of irregular shape 

Konzistence / Texture Křupavá, na řezu pórovitá / Crispy, porous on cross section 

Barva / Colour Zlatožlutá / Golden yellow 

Chuť, vůně / taste, smell Po použitých surovinách, bez cizích pachů / Of used materials, free from foreign odors 
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3. FYZIKÁLNÍ PARAMETRY / PHYSICAL PARAMETERS 

Bezpečnost / Safety 

GMP (správná výrobní praxe) v certifikovaných systémech BRC/IFS – ochrana proti 
fyzikální kontaminaci (kov, sklo, dřevo, tříštivé plasty)/ GMP (Good Manufacturing Prac-
tice) certified systems BRC / IFS - protection against physical contamination (metal, 
glass, wood, plastics cluster) 

Objemová hmotnost / 

Bulk density 

1350-1450 g/ 10 l 

Vlhkost / Moisture Max 5,5 % 
 

 

Výživové údaje ve 100g výrobku / Nutritional information per 100g of product: 

 

Energetická hodnota / Energy 1640 kJ / 386 kcal 

Tuky / Fat 1,2 g Vláknina / Fibre 2,0 g 

- z toho nasyc. mastné kys. / 
of which saturates 

0,3 g Bílkoviny / Protein 7,9 g 

Sacharidy / Carbohydrate 85 g Sůl / Salt 1,5 g 

- z toho cukry / of which 
sugars 

6,1 g 
 DDD %DDD 

Vápník 245 mg 800 mg 30,6 
 

4. CHEMICKÉ PARAMETRY / CHEMICAL PARAMETERS 

Bezpečnost / Safety 

GMP (správná výrobní praxe) v certifikovaných systémech BRC/IFS – ochrana proti 
chemické kontaminaci (zbytky sanitačních prostředků, chemické látky a přípravky z údržby, 
apod.) / GMP (Good Manufacturing Practice) certified systems BRC / IFS - protection against 
chemical contamination (residues sanitizing equipment, chemicals and products from 
maintenance, etc.) 

Splňuje požadavky Nařízení Komise (ES) č. 149/2008, o stanovení maximálních limitů 
reziduí pesticidů v potravinách a surovinách / Meets the requirements of Commission Regu-
lation (EC) No 149/2008. The fixing of maximum levels for pesticide residues in food and raw 
materials 

Deoxynivalenol max. 500 µg/kg, Zearalenon max. 50 µg/kg, Aflatoxiny max. 4,0 µg/kg – dle 
Nařízení komise (ES) 1881/2006 / Deoxynivalenol  max. 500 µg/kg, Zearalenone  max. 50 
µg/kg, Aflatoxins  max. 4,0 µg/kg according to Commission Regulation (EC) 1881/2006 

TK- Cd max. 0,1 mg/kg, Pb max. 0,2 mg/kg dle Nařízení Komise (ES) 1881/2006;  Hg max. 
0,05 mg/kg dle vyhlášky č.305/2004 / Heavy metals- Cd max. 0,1mg/kg, Pb max.0,2 mg/kg 
according to Commission Regulation (EC) 1881/2006; Hg max. 0,05 mg/kg, according to 
Decree No 305/2004 
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6. ALERGENY / ALLERGENS 

obiloviny obsahující lepek a výrobky z nich  
Cereals containg gluten (i.e. wheat, rye, barley, 

 oats, spelt or their hybridised strains ) and products     
thereof 

X 

suché skořápkové plody a výrobky z nich (mandle, 
lískové a vlašské ořechy, …) 

Nuts ( i.e. Almond, Hazelnut, Walnut, Cashew, 
Pecan, Pistachio etc.) and products thereof 

? 

korýši a výrobky z nich  

crustaceans and products thereof 
- 

celer a výrobky z něj  

Celery and products thereof 
- 

vejce a výrobky z nich  

Egg and and products thereof 
- 

hořčice a výrobky z ní  

Mustard and products thereof 
- 

ryby a výrobky z nich 

Fish and products thereof 
- 

sezamová semena (sezam) a výrobky z nich  

Sesame seeds and products thereof 
- 

jádra podzemnice olejné (arašídy) a výrobky z nich 

Peanuts and products thereof 
? 

oxid siřičitý a siřičitany v koncentracích vyšších než 
10 mg / kg nebo 10 mg / l, vyjádřeno jako SO2 

Sulphite at concentrations at least 10 mg/kg 
- 

sója a výrobky z ní  

Soybean and products thereof 
? 

měkkýši a výrobky z nich  

Molluscs and products thereof 
- 

mléko a výrobky z něj 

Milk and diary products and products thereof including 
lactose. 

? 
vlčí bob (lupina) a výrobky z něj 

Lupin and products thereof 
- 

 

x = výrobek daný alergen obsahuje /  allergen is contained  

- = výrobek daný alergen neobsahuje / allergen is not contained  

? = může obsahovat stopy (z křížové kontaminace) / may contain traces (cross-contamination) 

7. OSTATNÍ POŽADAVKY / OTHER REQUIREMENTS 

GMO 

Corn flakes jsou vyráběny z kukuřice, u které se vyžaduje potvrzení dodavatele o použití 
geneticky nemodifikované kukuřice. / Corn flakes are made from corn, which required sup-
plier’s confirmation of the use of genetically unmodified corn. 

Výrobek splňuje požadavky Směrnice EU o GMO 1829/2003 a 1830/2003./ The product 
complies with EU directives on GMOs 1829/2003 and 1830/2003. 

Záření / Radiation 

Žádná ze surovin a přísad není konzervačně ošetřena zářením (UV, ionizačním)/ 

no raw materials or product itself are not preserved by radiation (UV, ionization) 

 

5. MIKROBIOLOGICKÉ PARAMETRY / MICROBIOLOGICAL PARAMETERS 

Bezpečnost / Safety 

výrobek splňuje požadavky Nařízení Komise (ES) č. 2073/2005 ze dne 15. listopadu 2005 o 
mikrobiologických kritériích pro potraviny (v platném znění)/ product meets the requirements 
of Commission Regulation (EC) No 2073/2005 of 15 November 2005 on microbiological cri-
teria for foodstuffs (as amended) 

Koliformní bakterie / 

Coliform bacteria 
max. 100 KTJ/ 1g dle ČSN 56 9609 / max. 100 CFU / 1g according to ČSN 56 9609 

Kvasinky a plísně / 

Yeast and molds 

max. 5000 KTJ/ 1g dle ČSN 56 9609/ max. 5000 CFU / 1g according to ČSN 56 9609 
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