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1.ΡΕ΢ΙΓ΢ΑΦΘ Ρ΢ΟΪΟΝΤΟΣ / PRODUCT DESCRIPTION 

 

ΟΝΟΜΑΣΙΑ  /   NAME 

 

Είδοσ / Type 

 

 

Χαρακτηριςμόσ / Designation 

 

Τυρί Φζτα Ρ.Ο.Ρ. 

Feta Cheese P.D.O. 

 

Λευκό Τυρί Άλμησ 

White Cheese In Brine 

 

Ρροςτατευμζνη Ονομαςία Ρροζλευςησ/ Ρογ/565-8345.06 

Protected Designation Of Origin / Poc / 565-8345.06 

 

 

ΣΥΣΤΑΤΙΚΑ/  INGREDIENTS  

 

 

Φυςικοχημικά Χαρακτηριςτικά / 

Physicochemical Characteristics 

 

Ραςτεριωμζνο Αιγοπρόβειο Γάλα, Αλάτι, Ρυτιά, Καλλιζργεια. 

Pasteurized Sheep’s (70%) And Goat’s (30%) Milk, Salt, 

Vegetable Rennet, Culture. 

 

 

Υγραςία Max 56% 

Λιπαρά Επι Ξηροφ Min 45% 

Moisture Max 56% 

Fat in Dry Matter Min 45% 

 

ΣΥΣΚΕΥΑΣΙΑ 

 

 

 

PACKAGING 

 

Αεροςτεγή Συςκ. ~ 200g 

χαρτοκιβώτιο με Καπάκι χρηςιμεφει ςαν Display  

12 Τεμ/Κιβ  

300κιβ/Ραλζτα 

 

Vacuum Pack ~200g 

Carton with A Lid Serves as Display 

12 Pieces/Box 

300 Boxes/Pallet 
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2. ΑΡΟΘΘΚΕΥΣΘ, Χ΢ΟΝΟΣ ΗΩΘΣ Ρ΢ΟΪΟΝΤΟΣ/ STORAGE, SELF LIFE 

 

ΑΡΟΘΘΚΕΥΣΘ / STORAGE  

 

Θερμοκραςία Συντήρηςησ 2-4 0c 

Storage Temperature 2-4 0c  

 

ΔΙΑ΢ΚΕΙΑ  ΗΩΘΣ 

SHELF LIFE 

1 Ζτοσ ( 365 ημζρεσ) 

1 Year( 365 days) 

3.Ρ΢ΟΔΙΑΓ΢ΑΦΕΣ ΡΟΙΟΤΘΤΑΣ / QUALITY SPECIFICATION 

3.1. Ο΢ΓΑΝΟΛΘΡΤΙΚΑ ΧΑ΢ΑΚΤΘ΢ΙΣΤΙΚΑ / PHYSICAL CHARACTERISTIC 

Χ΢ΩΜΑ/ COLOR 

 

ΓΕΥΣΘ/TASTE   

 

 

ΕΜΦΑΝΙΣΘ/APPEARANCE  

 

Λευκό 

White 

 

Ρλοφςια και ευχάριςτη 

Rich and pleasant 

 

Υφή  Συμπαγήσ 

Συνεκτικότητα: Μαλακή 

Οπζσ: Λίγεσ Ραντοφ 

Texture: Solid 

Coherence: Soft Surface 

Holes: Few present everywhere 

 

3.2  ΕΛΑΤΤΩΜΑΤΑ / FLAWS 

 

ΞΕΝΕΣ ΥΛΕΣ (Γυαλί, πλαςτικό , μζταλλο) 

FOREIGN BODIES (Glass, plastic, metal) 

 

 

Απουςία 

Absence 

 

 

ΞΕΝΕΣ ΦΥΤΙΚΕΣ ΥΛΕΣ  

FOREIGN FRUIT MATERIAL 

 

Απουςία 

Absence 
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           4.ΜΙΚ΢ΟΒΙΟΛΟΓΙΚΑ Κ΢ΙΤΘ΢ΙΑ / MICROBIOLOGICAL CHARACTERISTICS 

E.COLI < 10  cfu/gr 

ST.AUREUS  < 100  cfu/gr 

LISTERIA Απουςία-Absent  

SALMONELLA  Απουςία –Absent 

                     5.ΕΙΔΙΚΕΣ ΕΚΤΙΜΘΣΕΙΣ ΩΣ Ρ΢ΟΣ ΤΘΝ ΚΑΤΑΝΑΛΩΣΘ / SPECIAL ASSESSMENT ON THE CONSUMPTION 

 

Το προϊόν  ανήκει ςτην κατηγορία των αλλεργιογόνων , περιζχει αλλεργιογόνεσ ουςίεσ  ςφμφωνα με τον κανονιςμό ΕΕ 

1169/2011. ΡΕ΢ΙΕΧΕΙ ΛΑΚΤΟΗΘ 

Το προϊόν δεν προζρχεται οφτε περιζχει γενετικά μεταλλαγμζνουσ οργανιςμοφσ  ςφμφωνα με τον κανονιςμό ΕΕ 

1829/2003 & 1830/2003. 

The product belongs in the category of allergens, contains allergenic substances in accordance with EU Regulation No 

1169/2011. CONTAINS LACTOSE. 

The product does not come, nor contain genetically modified organisms in accordance with EU Regulation 1829/2003 & 

1830/2003. 

 

                                                                     6.ΡΛΘ΢ΟΦΟ΢ΙΕΣ ΕΤΙΚΕΤΑΣ / LABELING 

 

Πνομα, ςυςτατικά, καθαρό βάροσ προϊόντοσ, ημερομηνία ανάλωςησ πριν το τζλοσ, εργοςτάςιο και διεφθυνςη 

παραγωγήσ, ςυνθήκεσ διατήρηςησ, αριθμό παρτίδασ, διατροφική επιςήμανςη, Καταγωγή Ρροϊόντοσ . 

Name of product, ingredients, net volume of product, Best before, producer and address of producer, cconditions of 

storage, batch number, nutrition declaration, Product Origin. 
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7.  Διατροφική Αξία/ Nutritional Value Ανά / Per 100g 

Ενζργεια / Energy (kcal /kJ ) 3992kj/239kcal 

Λιπαρά / Fats (g) 18.8 

εκ των οποίων κορεςμζνα / of which saturated 

(g) 
13 

Υδατάνθρακεσ / Carbohydrates (g) 0.45 

Αςβζςτιο/ Calcium 14 

Ρρωτεΐνεσ / Proteins (g) 17 

Αλάτι / Salt (g) 2,2 

 


